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La " wostha” primavena € 500
Monsse di cipolla con pomodmo verde e 700
Crema di macorchine, cipolla di Giarmatana G ¢ longa di suino nere croccata € 7,00,
Pawe fritte . bamata , salame di suine weno %3 ¢ tantufo € 700

Raviole di nicotta al pistacchio di Broute. G € 900
Tagliolini  con tantufo di Palagsolo € 1200
Cavati con cdliegino sucching e cacanci di salina € 900
Macctenoncini  con raga’ biance di guaglia. € 900
Raviolo aperto di “tenerame "con coulis di pomodoro e scaglie di maioncthine € 10,00
Aguelle in agrodoliee can scaglic dé mandonle ¢ verduna locate € 1000
Cavalle arredts won armoste con cipolla al forno € oo
Coviglic alla “otemperata” a mods wsstro. € oo
Waialino wene Sicilians ol pistacchio di Bronte, " ¢ cavolo cappuccio. € 12,00
Lombata ai fov. € 1600
Vitelle aglc anomi con patata amoste € lzoo
Vaniasione di ealoiccia di Palassale. € 1400
Baccald caldo con ¢alea fredda € 1500

ASSAGG) DI FORMAGH)

Cacio nagusane d.o.p. - Caprivi di gorgentana — Piacentine Eunese — Tuma  fpenoa
Palenmitana — Peconinoe Siciliano resco & stagionats — Caprini di capra  gorgentana —
W aconchine — Yastedda del Belice — Fiore sicano — Provola dec Vebrodi . &

,,,,,,,,, con frutta cecca e manmellata. € 700
97D0LET

Crema cotta alla carnabba € 35580

Wousse di bacio ¢ crema alla wocciola € 550

Mousse di nicotta al tartufo ¢ olio € 400

Piramide di frolla a parca di pere e opuma di cioccolata € 450



