
I NOSTRI  PIATTI 
 
La” nostra” primavera            € 8,00 
Mousse   di  cipolla  con  pomodoro  verde        € 7,00 
Crema di maiorchino,cipolla di Giarratana  e lonza di suino nero croccata € 7,00. 
Pane  fritto  , burrata , salame  di  suino  nero  e tartufo     € 7,00 
 
 
Ravioli  di  ricotta  al  pistacchio  di  Bronte.      € 9,00 
Tagliolini    con  tartufo di Palazzolo        € 12,00 
Cavati  con  ciliegino  zucchina e  cucunci di salina          .  € 9,00 
 Maccheroncini   con  ragu’ bianco  di  quaglia.      € 9,00 
Raviolo aperto di “tenerume”con coulis di pomodoro e scaglie di maiorchino € 10,00 
 
 
Agnello in agrodolce con scaglie di mandorle e verdura  locale   € 10,00 
Cavallo arrosto non arrosto  con cipolla al  forno      € 12,00 
Coniglio  alla  “stemperata” a modo  nostro.      € 11.00 
Maialino  nero Siciliano al pistacchio di Bronte,  e cavolo cappuccio. € 12,00 
Lombata  ai  ferri.           € 16,00 
Vitello  agli  aromi con  patata   arrosto       € 12,00 
Variazione di  salsiccia  di  Palazzolo.       € 14,00 
Baccalà caldo  con  salsa  fredda        € 13,00 
 

ASSAGGI  DI  FORMAGGI 
 

Cacio ragusano  d.o.p.-Caprini di  girgentana – Piacentino  Ennese – Tuma  persa  
Palermitana – Pecorino  Siciliano  fresco & stagionato – Caprini di  capra  girgentana – 

Maiorchino – Vastedda del  Belice – Fiore sicano – Provola dei  Nebrodi .  
………con frutta  secca  e  marmellata.      € 7,00 

 
I DOLCI 

 
Crema  cotta  alla  carrubba         € 3,50 
Mousse  di bacio e  crema  alla  nocciola       € 3,50 
Mousse  di  ricotta  al  tartufo  e  olio          € 4,00 
Piramide di frolla  su  purea  di  pere  e  spuma  di  cioccolata   € 4,50 
 


